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Penterjemahan Piawaian Malaysia ini diselaraskan oleh Jawatankuasa Penterjemahan Piawaian

Malaysia yang ditubuhkan oleh SIRIM.

Segala usaha telah dibuat bagi memastikan ketepatan penterjemahan.  Oleh itu sekiranya timbul

sebarang perbalahan atau pertikaian hasil daripada kekeliruan atau kesamaran maksud mengenai

mana-mana kandungan piawaian ini, rujukan hendaklah dibuat kepada teks asal di dalam Bahasa

Inggeris.

Pindaan  yang dikeluarkan semenjak penerbitan

Bil. Pindaan Tarikh dikeluarkan Teks yang dipinda
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Keahlian Jawatankuasa

Jawatankuasa Piawaian Perindustrian bagi Hasil Pertanian yang berkuasa ke atas penyediaan Piawaian Malaysia ini, terdiri
daripada wakil-wakil daripada Kementerian-kementerian, persatuan-persatuan perdagangan dan perniagaan, pengilang-pengilang,
badan-badan sains dan profesional berikut:

Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA)
Persekutuan Pekilang-pekilang Malaysia (FMM)
Gabungan Persatuan-persatuan Pengguna-pengguna Malaysia (FOMCA)
Institut Penyelidikan dan Kemajuan Pertanian Malaysia (MARDI)
Jabatan Pertanian Malaysia
Kementerian Pertanian Malaysia
Majlis Pengeluar-pengeluar Kelapa Sawit Tanah Melayu
Majlis Pengeluar-pengeluar Getah Malaysia
Institut Penyelidikan Getah Tahah Melayu
Universiti Pertanian Malaysia

Jawatankuasa Teknik bagi Minuman dan Hasil-hasil Minuman (Beralkohol dan Tanpa Beralkohol) yang menyediakan Piawaian
Malaysia ini terdiri daripada wakil-wakil daripada organisasi-organisasi berikut:

Encik Cecil Thiagarajah Boh Plantations Bhd.
  (Pengerusi)
Encik Chiow Hee Yang Jabatan Pertanian
Puan Lam Chooi Chum Ace Canning Sdn. Bhd.
Dr. Noraini Khalid MARDI
Encik Mohd Ali Bujang FAMA
Puan Nik Shabnam Nik Mohd Salleh Kementerian Kesihatan
Encik Zain Hashim PERDA
Puan Maznah Atan Fima Instanco Food Packaging Industries Sdn. Bhd.
Encik Ahmad Jaril Asis Golden Hope Sdn. Bhd.
Encik Wong Sieh King Fraser and Neave (M) Sdn. Bhd.
Cik Tan Quie Eng Yeo Hiap Seng (M) Sdn. Bhd.
Puan Wan Nor Aziah Food Specialisties (M) Sdn. Bhd.
Puan Radziah Mohd Daud Institut Piawaian dan Penyelidikan Perindustrian Malaysia
  (Setiausaha)

Sebuah panel mengenai kopi telah dilantik untuk menyediakan draf permulaan Piawaian Malaysia ini terdiri daripada:

Dr. Nik Ismail Nik Daud Universiti Kebangsaan Malaysia
  (Pengerusi)
Dr. Salmah Yusof Universiti Pertanian Malaysia
Encik Mohd Murit Abd. Talib FAMA
Encik Rahim Yaacob FAMA
Cik Zaidah Idris MARDI
Encik Wong Seng Chew Food Specialities (M) Sdn. Bhd.
Encik Salim Ramli Food Specialities (M) Sdn. Bhd.
Encik Osman Zakaria Institut Piawaian dan Penyelidikan Perindustrian Malaysia
Puan Radziah Mohd Daud Institut Piawaian dan Penyelidikan Perindustrian Malaysia
  (Setiausaha)

Ahli Ambilan:

Encik Tan Heng Bee Tan Soon Guan Enterprise Sdn. Bhd.
Tuan Haji Arshad Kulup Syarikat Arshad Kopi Sdn. Bhd.
Encik Zulkifli Zainol Syarikat Hang Tuah Sdn. Bhd.
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PENDAHULUAN

Penentuan Piawaian Malaysia ini telah disediakan oleh Jawatankuasa Teknik bagi Minuman dan

Keluaran Minuman dibawah bidangkuasa Jawatankuasa Piawaian Perindustrian bagi Makanan dan

Pertanian.

Sebuah panel telah ditubuhkan oleh Jawatankuasa Teknik untuk menyediakan draf awalan Piawaian

Malaysia ini.

Piawaian Malaysia ini diadakan supaya pengusaha kopi dapat menggunakan penentuan kawalan mutu

untuk mengeluarkan  kopi yang bermutu tinggi.

Dalam penyediaan bagi penentuan draf piawaian ini, rujukan telah dibuat kepada berikut iaitu:-

a) Piawaian Sri Lanka SLS 697:1985 `Specification for green coffee'

b) Piawaian Antarabangsa ISO 6666: 1983 ' Coffee triers'

c) Piawaian India IS 3581:1974 `Grading for green coffee'

d) Piawaian Antarabangsa ISO 1447 : 1978 `Green coffee - Determination of moisture content

(Routine method).

e) Piawaian Antarabangsa ISO 4149:1980 `Green coffee - olfactory and visual examination and

determination of foreign matter and defects'

f) Piawaian Antarabangsa ISO 3509 :1984 `Coffee and its products  - vocabulary'

(g) Maklumat daripada Pusat penggredan biji koko FAMA.

Rujukan silang yang dibuat dalam lampiran dinyatakan di muka surat akhir Piawaian Malaysia ini.
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PENENTUAN BAGI KOPI MENTAH

1. Skop

1.1 Piawaian Malaysia ini menerangkan keperluan kaedah persampelan dan ujian bagi kopi

mentah.

2. Takrifan

2.1 Kopi mentah; biji kopi.  Istilah perdagangan yang menunjukkan biji kering bagi pokok kopi
Coffea arabica L, (Kopi Arabica), Coffea canephora L, (Kopi Robusta) dan Coffea liberica Hiern (Kopi
liberica).

2.2 Sisa `triage' saringan.  Benda asing, kekotoran lain yang terdapat di dalam buah kopi dan biji
kopi yang rosak dari proses pemilihan.

2.3 Benda asing.  Sila rujuk kepada MS 1129:1991 `Istilah kopi dan hasil-hasil kopi.

2.4 Biji rosak.  Biji kopi yang mana bahagian dalamnya berkulat, pecah, cacat, dijangkiti dan

diserangi oleh serangga, biji hitam dan biji muda.

3. Keperluan mutu

3.1 Kopi mentah  hendaklah bebas daripada bau hapak dan kerosakan akibat dari  serangan
serangga, kulat dan binatang ketika diperiksa mengikuti kaedah dalam Lampiran B.

3.2 Kopi mentah hendaklah bebas daripada  benda asing  seperti tali, batu, abuk, kayu, kaca dan
kepingan logam.

3.3 Biji kopi mentah hendaklah seragam.  Biji kopi yang tidak sama dan biji kopi yang pecah tidak
boleh melebihi 3% mengikut berat.

4. Penggredan

4.1 Biji kopi hendaklah digredkan kepada gred 1, 2 dan 3 mengikut keperluan yang telah ditentukan
dalam Jadual 1 dan diuji dengan kaedah yang sesuai dalam Jadual tersebut.
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Jadual 1.  Keperluan bagi kopi mentah

Bil. Ciri

Gred

Kaedah ujian

1 2 3

1.

2.

3.

4.

Kelembapan, % berat, maksimum

Benda asing, % berat, maksimum

Biji berkulat, % berat, maksimum

Sisa `Triage', % berat, maksimum

16.0

  1.0

  1.5

  5

16.0

  2.0

  3.5

15

16.0

  2.0

  5.5

25

Lampiran A

Lampiran C

Lampiran C

Lampiran C

5. Pembungkusan dan penandaan

5.1 Pembungkusan

5.1.1 Biji kopi hendaklah dibungkuskan dalam guni jut yang baru, bersih dan berkeadaan baik  atau
sebarang bekas yang sesuai seperti dipersetujui oleh pembeli dan penjual.

5.1.2 Setiap mulut beg hendaklah dimeterikan dengan rapi dan bebas daripada kulat atau
serangga dan bau hapak.

5.2 Penandaan

5.2.1 Setiap beg hendaklah dibuat penandaan yang mudah dibaca dan menggunakan dakwat yang
tidak mudah tertanggal atau label hendaklah ditampal/kepil pada beg, dengan maklumat berikut:

a)  Nama barangan

b)  Gred

c)  Nama dan alamat penjual

d)  Berat dalam kilogram

e) Nombor kelompok

f)  Negara asal

5.2.2 Setiap beg yang telah dimetrikan dengan persetujuan Institut Piawaian dan Penyelidikan
Perindustrian Malaysia boleh ditanda dengan tanda pengesahan mutu SIRIM.
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6. Persampelan

6.1 Konsainmen.  Kesemua kuantiti kopi mentah yang dilindungi oleh satu kontrak tertentu atau
dokumen pengangkutan.

6.2 Lot.  Jumlah tertentu daripada konsainmen, yang mempunyai ciri-ciri yang sama (sama
spesies, sama gred dll) di dalam satu pemeriksaan pada satu masa di satu tempat.

6.3 Keperluan am persampelan.  Dalam pengambilan, penyediaan dan pengurusan sampel,
pencegahan dan arahan berikut hendaklah diberi perhatian.

6.3.1 Persampelan hendaklah dijalankan di dalam kawasan yang memberi perlindungan sampel,
alat persampelan dan bekas sampel daripada sebarang pencemaran.

6.3.2 Alat persampelan hendaklah bersih dan kering ketika digunakan.

6.3.3 Sampel hendaklah diisi ke dalam bekas yang kering dan bersih.

6.3.4 Bekas yang telah diisikan hendaklah dimeterikan dengan rapi bagi mengelakkan
kemorosotan di dalam mutu kopi dan bekas tidak boleh dibuka.  Setiap bekas hendaklah ditanda

dengan butir- butir yang perlu bagi persampelan.

6.4 Alat.  Berikut adalah alat persampelan atau sesuatu alat yang sesuai boleh digunakan.

6.4.1 Jenis `Sack spears' (Rajah 1) atau `triers' (Rajah 2).

(Ukuran dalam millimeter Rajah 1 Persampelan `spear')

Rajah 1.  Persampelan ‘spear’
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(Ukuran dalam millimeter Rajah 2 Model `trier')

Nota: Ukuran garis pusat D tidak ditentukan dan bergantung kepada ukuran panjang L.

Rajah 2.  Model ‘trier’

Nota.  Terdapat berbagai jenis dan perbedzaan.  Dimensi (ukuran) di dalam rajah adalah sebagai satu panduan sahaja.

Rajah 3.  `Alat pembahagi empat'
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6.4.2 Alat pembahagi (Rajah 3)

6.5 Skala persampelan

6.5.1 Setiap lot hendaklah diuji secara berasingan untuk memastikan sampel menepati keperluan
penentuan Piawaian Malaysia ini.

6.5.2 Jumlah beg yang akan dipilih daripada lot hendaklah mengikut Jadual 2.

Jadual 2.  Skala persampelan

Jumlah beg dalam lot Jumlah beg yang akan dipilih

Sehingga 5

5 hingga 49

50 hingga 100

101 dan lebih

Semua

5

10% daripada beg

Punca kuasa dua bagi bilangan beg, dijadikan integer
terdekat (√N)

6.5.3 Beg hendaklah dipilih secara rawak bagi satu lot atau konsainmen.

6.6 Penyediaan sampel

6.6.1 Bagi setiap beg yang telah dipilih seperti dalam fasa 6.5.2 (Jadual 2), persampelan hendaklah
dilakukan daripada bahagian atas, tengah dan bawah.  Bahan yang dikeluarkan hendaklah
dicampurkan supaya menjadi satu sampel komposit.

6.6.2 Saiz bagi sampel komposit hendaklah tiga kali ganda saiz sampel yang diperlukan untuk
ujian.

6.6.3 Sekiranya sampel komposit melebihi daripada saiz yang diperlukan, maka saiz tersebut
hendaklah dikurangkan dengan menggunakan alat pembahagi (6.4.2) atau dengan kaedah saperti

berikut:

Sebarkan sampel komposit atas datar yang bersih dan mempunyai permukaan yang keras.  Ratakan

dan bahagikan ke dalam empat bahagian yang sama.  Ketepikan sebarang bahagian yang berlainan
pepenjuru. Campurkan kedua bahagian yang tinggal untuk dijadikan bungkah.  Ratakan bungkah dan
ulangkan operasi pembahagian empat hingga mendapat sampel komposit yang mempunyai jisim

yang telah ditentukan.

6.7 Sampel ujian dan sampel rujukan

6.7.1 Sampel komposit hendaklah dibahagikan ke dalam tiga bahagian yang sama.  Setiap  sampel
hendaklah dijadikan sebagai sampel ujian.

6.7.2 Setiap sampel ujian hendaklah dimasukkan segera ke dalam bekas yang sesuai dan ditanda
dengan butir-butir yang perlu bagi persampelan.
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6.7.3 Bahagian pertama sampel yang diperolehi hendaklah ditanda untuk pembeli,bahagian kedua

ditanda untuk pembekal dan bahagian yang ketiga hendaklah dijadikan sebagai sampel rujukan
sekiranya berlaku perselisihan.

6.7.4 Saiz bagi sampel ujian hendaklah tidak kurang daripada 500 g.

6.8 Bilangan ujian.  Sampel ujian yang disediakan seperti dalam fasa 6.7, hendaklah diuji bagi

semua keperluan yang terdapat dalam penentuan ini.

7. Kaedah ujian

8.1 Ujian yang dilakukan hendaklah seperti yang telah dijelaskan di dalam lampiran yang

berkaitan.

8. Kesesuaian dengan penentuan

9.1 Jika selepas diuji, setiap sampel yang di dapati menepati  penentuan piawaian ini, maka lot,
kumpulan atau konsainmen dari mana sampel yang diambil hendaklah dianggap menepati penentuan
piawaian ini.
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Lampiran A

Penentuan bagi kandungan kelembapan
(Kaedah rutin)

A1. Prinsip

A1.1 Pengeringan bagi satu bahagian ujian pada satu suhu 130 + 2
o
C, pada tekanan atmosfera

dalam dua peringkat dengan tempoh rehat pertengahan bagi membolehkan kelembapan yang seragam
di dalam biji kopi.

A2. Alat

A2.1 Ketuhar pemanas konstant elektrik , mempunyai peredaran udara yang berkesan dan boleh

dikawal supaya suhu persekitaran dan bahagian ujian di dalam rak berada di dalam suhu 130 + 2°C.

Ketuhar hendaklah mempunyai keupayaan memanas setelah ditetapkan pada suhu 130°C.  Setelah
dimasukkan bilangan maksimum bahagian ujian yang boleh dikeringkan serentak di dalam ketuhar,

suhu dalaman hendaklah mencapai 130°C semula dalam masa 30 hingga 45 minit.

A2.2 Bekas dengan penutup, diperbuat daripada logam tahan hakisan atau daripada gelas, dengan
luas persegi permukaan sebenar sekurang- kurangnya 18 cm² (contohnya 50 mm garis pusat minimum

dan 25 hingga 30 mm dalam).

A2.3 Balang pengering, mengandungi reagen fosforus pentoksid (P205) atau sebarang agen

penyerap yang berkesan.

A2.4 Penimbang analisis

A3. Kaedah

A3.1 Bahagian ujian.  Timbang bekas yang kering (A2.2) dengan penutupnya dengan ketepatan
sehingga 0.002 g.  Masukkan kira-kira 5 g kopi mentah yang diambil daripada sampel makmal yang

telah didapati seperti yang ditentukan dalam 6.7.  Ratakan biji kopi untuk menjadi satu lapisan.
Sekiranya bahagian ujian mengandungi kekotoran-kekotoran yang banyak (paku, batu, kepingan kayu,
dll), buangkan bahagian ujian itu dan ambil satu bahagian yang baru daripada sampel makmal.  Tutup

bekas dengan penutupnya dan timbang bekas termasuk penutupnya dan juga bahagian ujian dengan
kejituan 0.002 g (A5.1).

A3.2 Penentuan

A3.2.1 Tempoh pertama dalam ketuhar.  Letakkan penutup bekas dalam ketuhar (A2.1), kawalkan

pada 130 ± 2°C dan letakkan  bekas yang mengandungi bahagian ujian ke atas penutup (A3.1).
Selepas  6 jam ± 15 minit, bekas ditutup dan dipindahkan ke dalam balang pengering (A2.3).  Setelah
sejuk kepada suhu bilik (daripada 30 hingga 40 minit setelah diletakkan dalam balang pengering),

timbang dalam keadaan tertutup,  dengan kejituan 0.002 g, kemudian letakkan kembali di dalam balang
pengering untuk selama lebih kurang 15 jam.
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A3.2.2 Tempoh kedua dalam ketuhar.  Mengikut kaedah yang sama dalam A3.2.1, letakkan kembali

bekas dalam ketuhar pada 130 ± 2°C dan biarkan di situ selama 4 jam ± 15 minit.  Alihkan dan biarkan
sejuk sehingga suhu bilik dalam balang pengering dan timbang semula.

A3.3 Bilangan penentuan.  Lakukan lebih kurang dua penentuan atas sampel yang sama.

A4. Keputusan

A4.1 Kaedah perkiraan dan (formula)

A4.1.1 Tempoh pertama dalam ketuhar.  Kehilangan berat, P1, selama pengeringan pertama dalam
ketuhar,  g per 100 g bagi sampel awal, diberikan seperti formula berikut:

                              P1  =  (mo - m1)  x  100

                                                         -------
                                                           mo

Yang mana,

mo adalah berat awal, g, bagi bahagian ujian (A3.1)

m1 adalah berat, g, bagi bahagian ujian setelah tempoh pertama (6 jam) dalam oven (A3.2.1).

A4.1.2 Tempoh kedua dalam ketuhar.  Kehilangan berat, P2, selepas dua tempoh (6 + 4 = 10 jam)

dalam ketuhar,  g per 100 g bagi sampel awal, diberikan seperti formula berikut.

                              p2  =  (mo - m2)  x  100
                                                         -------
                                                           mo

Yang mana,

mo adalah berat awal, g, bagi bahagian ujian A3.1;

m2 adalah berat, g, bagi bahagian ujian setelah tempoh kedua (4 jam) dalam ketuhar (A3.2.2).

A4.1.3 Kandungan kelembapan (lihat A5.2).  Kandungan kelembapan bagi sampel, P, di dalam
peratusan berat, adalah sama dengan kehilangan berat yang didapati selepas tempoh pertama dalam

ketuhar, dicampur setengah daripada kehilangan berat di dalam  tempoh kedua dalam ketuhar.

                              P  =  P1  +  P2  -  P1

                                               --------------
                                                     2
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Keputusan purata aritmetik diambil bagi kedua-dua penentuan, sekiranya kebolehulangan adalah
memuaskan (lihat A4.2).

A4.2 Kebolehulangan.  Perbezaan keputusan di antara dua penentuan yang dilakukan serentak
atau dalam keadaan terus-menerus oleh analisawan yang sama hendaklah tidak lebih daripada 0.3 g
kelembapan per 100 g sampel.

Pada amnya, keputusan penentuan kandungan kelembapan yang diperolehi dengan kaedah asas
rujukan (ISO 1446) tidak melebihi  0.3 g per 100 g sampel.

A5. Nota

A5.1 Perbedzaan di antara kehilangan berat  setelah 6 jam (lihat A4.1.1) dan 6 + 4 = 10 jam (lihat

A4.1.2) dalam ketuhar pada 130°C, iaitu perbedzaan di antara P1 dan P2, hendaklah pada biasanya

tidak melebihi 1.0 g per 100 g bagi sampel.  Sekiranya tidak, ujian hendaklah diulangi atau kaedah asas
rujukan (ISO 1446) hendaklah digunakan.

A6. Laporan ujian

A6.1 Laporan ujian hendaklah menunjukkan kaedah yang digunakan dan keputusan yang diperolehi.
Ia hendaklah juga menyebut keadaan operasi yang tidak ditentukan dalam draf Piawaian Malaysia ini,
atau dianggap sebagai pilihan, dan juga apa-apa keadaan yang mungkin mempengaruhi keputusan.

Laporan hendaklah memasukkan kesemua keperluan terperinci untuk pengenalan lengkap bagi
sampel.
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Lampiran B

Penilaian deria

B1. Penilaian bau

B1.1 Kaedah

B1.1.1 Penilaian bau hendaklah dilakukan atas sampel makmal sebelum penilaian lain dibuat.

B1.1.2 Setelah dicatatkan maklumat daripada label, buka bungkusan dan hidu sampel.

B1.2 Penilaian.  Nilai bau dan catat seperti berikut.

B1.2.1 `Bau biasa' sekiranya tiada bau yang tidak diingini atau sesuatu bau asing dikesan.

B1.2.2 `Bau luar biasa' sekiranya sesuatu bau yang tidak diingini atau sesuatu bau asing dikesan.
Sekiranya boleh dikenalpasti sesuatu bau asing hendaklah dijelaskan dengan menyatakan ciri bau
tersebut.

B1.2.3 Sekiranya ada keraguan bagi satu bau yang luar biasa, satu bekas yang bersih tertutup tiada
bau dan kedap udara hendaklah diisi separuh penuh dengan kopi.  Selepas satu jam (minimum) pada

suhu normal, bekas dibuka dan proses penilaian bau diulangi.

B2. Penilaian warna

B2.1 Kaedah

B2.1.1 Setelah penilaian bau, ratakan sampel makmal atas satu permukaan yang berwarna jingga atau
hitam di bawah cahaya matahari terlindung atau alat yang direka untuk mengeluarkan cahaya.

B2.2 Penilaian

B2.2.1 Periksa rupa bentuk am sampel makmal untuk menentukan:

a)  asal tumbuhan kopi: arabica, canephora (jenis robusta), dll;

b)  jenis kopi mengikut sistem proses (lihat MS 1129:1991, `Kopi dan hasil-hasil kopi - istilah')

c)  warna keseluruhan dan keseragaman.

B2.2.2 Catatkan warna keseluruhan seperti:

-   kebiruan
-   kehijauan

-   keputihan
-   kekuningan
-   keperangan
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Lampiran C

Penentuan bagi benda asing dan biji rosak

C1. Prinsip

C1.1 Proses melibatkan pengasingan, pertimbangan dan perkiraan benda asing dan biji rosak ke
dalam kategori-kategori yang ditentukan di dalam 2.3 dan 2.4.

C2. Alat

C2.1 Penimbang, yang mempunyai kejituan 0.1 g.

C3. Kaedah

C3.1 Timbang sampel makmal (lihat fasal 6.7) dengan kejituan 0.1 g dan guna  keseluruhannya

untuk ujian.

NOTA.  Penimbangan boleh didahulukan sebelum penilaian yang lain (Lampiran B).

C3.2 Ratakan bahagian ujian ke atas satu permukaan yang berwarna jingga atau hitam dan buat
pemeriksaan di bawah cahaya matahari terlindung atau alat yang direka untuk mengeluarkan cahaya.

C3.3 Pisahkan benda asing dan letakkan dalam timbunan atau bekas berasingan mengikut kategori
dalam fasal 2.3.  Benda asing yang tidak ditakrifkan di dalam fasal 2.3 hendaklah diletakkan di dalam

bekas lain.

C3.4 Setelah benda asing dipisahkan, asingkan biji-biji yang rosak mengikut kategori di dalam fasal

2.4.

C3.5 Kira bilangan unit dalam setiap kategori bagi benda asing dan rosak.

C3.6 Timbang, dengan kejituan  0.1 g, benda asing dan rosak dalam setiap kategori.

C4. Keputusan

C4.1 Catatkan bilangan unit yang didapati dalam setiap kategori bagi benda asing dan rosak.

C4.2 Peratus mengikut berat bagi setiap kategori bagi benda asing dalam sampel bagi kopi mentah

adalah;

m1

---   x 100
mo
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Yang mana,

mo adalah berat, g, bagi bahagian ujian;

m1 adalah berat, g, bagi benda asing tersebut.

Sekiranya dikehendaki  mengira jumlah peratus mengikut berat benda asing, gantikan m1, dengan
jumlah keseluruhan benda  asing (sekiranya diperlukan, termasuk juga yang tidak ditakrifkan dalam
fasal 2.2).

C4.3 Peratus bagi setiap kategori bagi biji rosak dalam sampel kopi mentah adalah;

                   m2

                   ---   x  100
                  mo

Yang mana,

mo adalah berat, g, bagi bahagian ujian;

m2 adalah berat, g, bagi biji rosak tersebut.

Sekiranya dikehendaki untuk mengira jumlah peratus biji rosak  gantikan  m2, dengan jumlah
keseluruhan biji rosak.

C5. Laporan ujian

Laporan hendaklah menunjukkan kaedah yang digunakan dan keputusan yang diperolehi. Ia hendaklah
juga menyatakan semua keadaan operasi yang tidak ditentukan dalam Lampiran ini, dan juga sesuatu

keadaan yang boleh mempengaruhi keputusan.  Laporan hendaklah memberi semua maklumat yang
diperlukan untuk pengenalan lengkap sampel.
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Rujukan silang

Piawaian Sri Lanka SLS 428:1977 `Random sampling methods'

Organisasi Piawaian Antarabangsa ISO 1446 : 1978 `Green coffee - Determination of moisture content
(Basic reference method)'

MS 1129:1989,`Kopi dan hasil-hasil kopi - Istilah'.





TANDA-TANDA STANDARD SIRIM

Tanda-tanda Standard SIRIM seperti yang tertera di bawah adalah tanda-tanda pengesahan
dagangan berdaftar. Tanda-tanda ini hanya boleh digunakan oleh mereka yang dilesenkan
di bawah skim tanda pengesahan yang dijalankan oleh SIRIM mengikut nombor Standard
Malaysia yang berkaitan. Kewujudan tanda-tanda ini pada atau berkaitan dengan sesuatu
barangan adalah sebagai jaminan bahawa barangabn tersebut telah dikeluarkan melalui
satu sistem penyeliaan, kawalan dan ujian, yang dijalankan semasa pengeluaran. Ini
termasuk pemeriksaan berkala kerja-kerja pengeluaran menurut skim tanda pengesahan
SIRIM yang dibentuk untuk menentukan bahawa barangan tersebut menepati Standard
Malaysia.

Keterangan-keterangan lanjut mengenai syarat-syarat lesen boleh didapati dari:

Ketua Pengarah
Institut Standard dan Penyelidikan Perindustrian Malaysia

Persiaran Dato’ Menteri, Seksyen 2, Peti Surat 7035
40911 Shah Alam

Selangor Darul Ehsan

SIRIM STANDARD MARKS

The SIRIM standard marks shown above are registered certification trade marks. They may
be used only by those licensed under the certification marking scheme operated by SIRIM
and in conjunction with relevant Malaysian Standard number. The presence of these Marks
on or relation to a product is assurance that the goods have been produced under a system
of supervision, control and testing, operated during production, and including periodical
inspection of the producer’s works in accordance with the certification marking scheme of
SIRIM designed to ensure compliance with a Malaysian Standard.

Further particulars of the terms of license may be obtained from:

Director-General
Standards and Industrial Research Institute of Malaysia

Persiaran Dato’ Menteri, Section 2. P.O.Box 7035
40911 Shah Alam

Selangor Darul Ehsan





INSTITUT STANDARD DAN PENYELIDIKAN PERINDUSTRIAN MALAYSIA

Institut Standard dan Penyelidikan Perindustrian Malaysia (SIRIM) telah ditubuhkan hasil dari cantuman Institut
Piawaian Malaysia (SIM) dengan Institut Negara bagi Penyelidikan Sains dan Perusahaan (NISIR) di bawah
Undang-Undang Malaysia Akta 157 pada 16hb. September 1975:Akta Institut Standard dan Penyelidikan
Perindustrian Malaysia (Perbadanan) 1975. Institut ini diletakhak dengan kuasa untuk memamju dan
menjalankan penyelidikan perindustrian dan untuk menyedia dan memajukan standard-standard bagi barangan-
barangan, proses-proses, amalan-amalan dan perkhidmatan-perkhidmatan; dan bagi mengadakan peruntukan
bagi perkara-perkara yang bersampingan atau berkaitan dengan maksud-maksud itu.

Satu daripada tugas-tugas Institut ini adalah menyediakan Standard-Standard Malaysia dalam bentuk
penentuan-penentuan bagi bahan-bahan, keluaran-keluaran, kaedah-kaedah ujian, kod-kod amalan yang
sempurna dan selamat, sistem penamaan dan lain-lain. Standard-Standard Malaysia disediakan oleh
jawatankuasa-jawatankuasa perwakilan yang menyelaras keupayaan pengilang dan kecekapan pengeluaran
dengan kehendak-kehendak yang munasabah dari pengguna. Ia menuju ke arah mencapai kesesuaian bagi
maksud, memudahkan pengeluaran dan pengedaran, kebolehsalingtukaran gantian dan pelbagai pilihan yang
mencukupi tanpa pembaziran.

Standard-Standard Malaysia disediakan hanya setelah penyiasatan yang lengkap menujukkan bahawa sesuatu
projek itu disahkan sebagai yang dikehendaki dan berpadanan dengan usaha yang terlibat. Hasil ini berasaskan
persetujuan sukarela dan memberi pertimbangan kepada kepentingan pengeluar dan pengguna. Standard-
Standard Malaysia adalah sukarela kecuali is dimestikan oleh badan-badan berkuasa melalui peraturan-
peraturan, undang-undang persekutuan dan tempatan atau cara-cara lain yang sepertinya.

Institut ini beroperasi semata-mata berasaskan tanpa keuntungan. Ia adalah satu badan yang menerima bantuan
kewangan dari Kerajaan, kumpulan wang dari bayaran keahlian, hasil dari jualan Standard-Standard dan
terbitan-terbitan lain, bayaran-bayaran ujian dan bayaran-bayaran lesen untuk mengguna Tanda Pengesahan
SIRIM dan kegiatan-kegiatan lain yang berhubung dengan Penstandardan, Penyelidikan Perindustrian dan
Khidmat Perunding.

STANDARDS AND INDUSTRIAL RESEARCH INSTITUTE OF MALAYSIA

The Standard and Industrial research Institute of Malaysia (SIRIM) is established with the merger of the
Standards Institution of Malaysia (SIM) and the National Institute for Scientific and Industrial Research (NISIR)
under the Laws of Malaysia Act 157 on 16

th
. September 1975: Standards and Industrial Research Institute of

Malaysia (Incorporation) Act 1975. The Institute is vested with the power to provide for the promotion and
undertaking of industrial research and for the preparation and promotion of standards for commodities,
processes, practices and services; and to provide for matters incidental to or connected with those purposes.

One of the functions of the Institute is to prepare Malaysian Standards in the form of specifications for materials
and products, methods of testing, codes of sound and safe practice, nomenclature, etc. Malaysian Standards are
prepared by representative committees which co-ordinate manufacturing capacity and production efficiency with
the user’s reasonable needs. They seek to achieve fitness for purpose, simplified production and distribution
replacement interchangeability, and adequate variety of choice without wasteful diversify.

Malaysian Standards are prepared only after a full enquiry has shown that the project is endorsed as a desirable
one and worth the effort involved. The work is based on voluntary agreement, and recognition of the community
of interest of producer and consumer. The use of Malaysian Standards is voluntary except in so far as they are
made mandatory by statutory authorities by means of regulations, federal and local by-laws or any other similar
ways.

The Institute operates entirely on a non-profits basis. It is a grant aided body receiving financial aid from the
Government, funds from membership subscriptions and proceeds from sales of Standards and other
publications, fees and licence fees for the use of SIRIM Certification Mark and other activities associated with
Standardization, Industrial Research and Consultancy Services.


