
 
MS 1500:2009 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
MAKANAN HALAL - PENGELUARAN, 
PENYEDIAAN, PENGENDALIAN DAN 
PENYIMPANAN - GARIS PANDUAN UMUM 
(SEMAKAN KEDUA) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ICS:  67.020 
 
Perihal:  makanan, keperluan halal, pembungkusan, pelabelan, pengendalian, penyimpanan, pensijilan, 

penyembelihan, stunning, najis 
 
 
 
 

© Hakcipta 2009 
 
DEPARTMENT OF STANDARDS MALAYSIA 

MALAYSIAN 
STANDARD 



 

 
DEVELOPMENT OF MALAYSIAN STANDARDS 
 

The Department of Standards Malaysia (STANDARDS MALAYSIA) is the national 

standardisation and accreditation body. 
 

The main function of the Department is to foster and promote standards, 

standardisation and accreditation as a means of advancing the national economy, 

promoting industrial efficiency and development, benefiting the health and safety of the 

public, protecting the consumers, facilitating domestic and international trade and 

furthering international cooperation in relation to standards and standardisation. 
 

Malaysian Standards are developed through consensus by committees which 

comprise of balanced representation of producers, users, consumers and others with 

relevant interests, as may be appropriate to the subject in hand. To the greatest extent 

possible, Malaysian Standards are aligned to or are adoption of international 

standards. Approval of a standard as a Malaysian Standard is governed by the 

Standards of Malaysia Act 1996 (Act 549). Malaysian Standards are reviewed 

periodically. The use of Malaysian Standards is voluntary except in so far as they are 

made mandatory by regulatory authorities by means of regulations, local by-laws or 

any other similar ways. 
 

The Department of Standards appoints SIRIM Berhad as the agent to develop 

Malaysian Standards. The Department also appoints SIRIM Berhad as the agent for 

distribution and sale of Malaysian Standards. 
 

For further information on Malaysian Standards, please contact: 

Department of Standards Malaysia OR SIRIM Berhad 

Century Square, Level 1 & 2  (Company No. 367474 - V) 
Blok 2300, Jalan Usahawan  1, Persiaran Dato’ Menteri 
63000 Cyberjaya  P.O. Box 7035, Section 2 
Selangor D.E.  40911 Shah Alam 
MALAYSIA  Selangor D.E. 
 
Tel:  60 3 8318 0002  Tel:  60 3 5544 6000 
Fax: 60 3 8319 3131  Fax: 60 3 5510 8095 
 
http://www.standardsmalaysia.gov.my    http://www.sirim.my  
 
E-mail: central@standardsmalaysia.gov.my 



MS 1500:2009 

© STANDARDS MALAYSIA 2009 - Hakcipta terpelihara i

 
 
 
 
KANDUNGAN 
 
 

Muka surat 
 
 
Jawatankuasa perwakilan............................................................................................................. ii 
 
Prakata………….. .........................................................................................................................iii 
 
 
1 Skop................................................................................................................................. 1 
 
2 Definisi ............................................................................................................................. 1 
 
3 Keperluan......................................................................................................................... 3 
 
4 Pematuhan..................................................................................................................... 11 
 
5 Sijil halal ......................................................................................................................... 12 
 
6 Tanda pensijilan halal .................................................................................................... 12 
 
 
Jadual A1   Garis panduan parameter untuk kejutan elektrik bagi ayam dan lembu jantan...... 14 
 
Jadual A2   Garis panduan parameter untuk kejutan elektrik bagi haiwan lain ......................... 14 
 
 
Rajah 1   Bahagian leher ayam untuk penyembelihan ............................................................. 8 
 
Rajah 2   Kaedah penyembelihan ayam................................................................................... 8 
 
Rajah 3   Bahagian leher lembu-kerbau untuk penyembelihan................................................ 9 
 
Rajah 4   Kaedah penyembelihan lembu-kerbau ..................................................................... 9 
 
Rajah A1   Kepala dan tempat meletakkan pneumatic stunner ................................................ 15 
 
 
Lampiran A Keperluan menggunakan kaedah stunning bagi penyembelihan haiwan ruminan 

dan ayam-itik ........................................................................................................... 13 
 
Lampiran B Kaedah samak najis mughallazah berdasarkan hukum Syarak ............................. 16 
 
 
Bibliografi…................................................................................................................................. 17 
 



MS 1500:2009 

© STANDARDS MALAYSIA 2009 - Hakcipta terpelihara ii 

 
 
 
 
Jawatankuasa perwakilan 
 
 
Pembangunan Standard Malaysia ini adalah di bawah bidang kuasa Jawatankuasa Standard Perindustrian bagi 
Standard Halal (ISC I) yang dianggotai oleh wakil-wakil dari organisasi-organisasi berikut: 
 
Halal Industry Development Corporation Sdn Bhd 
Institut Kefahaman Islam Malaysia 
Institut Kualiti Malaysia 
Institut Penyelidikan dan Kemajuan Pertanian Malaysia 
Jabatan Kemajuan Islam Malaysia 
Jabatan Standard Malaysia 
Jabatan Perkhidmatan Veterinar 
Kementerian Perdagangan Dalam Negeri, Koperasi dan Kepenggunaan 
Kementerian Kesihatan Malaysia (Bahagian Keselamatan dan Kualiti Makanan) 
Kementerian Kesihatan Malaysia (Biro Pengawalan Farmaseutikal Kebangsaan) 
Kementerian Perdagangan Antarabangsa dan Industri 
Persekutuan Pekilang-pekilang Malaysia 
Persatuan Pengguna Islam Malaysia 
Persatuan Pengguna-pengguna Standard Malaysia 
SIRIM Berhad (Urusetia) 
Universiti Islam Antarabangsa Malaysia 
 
Ahli ambulan: 
 
Yayasan Ilmuwan 
 
 
Jawatankuasa Teknikal bagi Makanan Halal dan Barang Gunaan Islam yang membangunkan Standard Malaysia ini 
dianggotai oleh wakil dari organisasi-organisasi berikut: 
 
Halal Industry Development Corporation Sdn Bhd 
Institut Kefahaman Islam Malaysia 
Institut Penyelidikan dan Kemajuan Pertanian Malaysia 
Jabatan Kemajuan Islam Malaysia 
Jabatan Perikanan Malaysia 
Jabatan Perkhidmatan Veterinar 
Jabatan Pertanian Malaysia 
Kastam Diraja Malaysia 
Kementerian Kesihatan Malaysia 
Kementerian Perdagangan Antarabangsa dan Industri 
Kementerian Perdagangan Dalam Negeri, Koperasi dan Kepenggunaan 
Kementerian Pertanian dan Industri Asas Tani 
Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan 
Pejabat Mufti Wilayah Persekutuan 
Persatuan Pengguna Islam Malaysia 
Persatuan Pengguna-pengguna Standard Malaysia 
Persekutuan Pekilang-pekilang Malaysia 
SIRIM Berhad (Urusetia) 
SIRIM QAS International Sdn Bhd (Seksyen Kimia dan Pengguna) 
SIRIM QAS International Sdn Bhd (Seksyen Makanan, Pertanian dan Perhutanan) 
Universiti Kebangsaan Malaysia 
Universiti Putra Malaysia 
Universiti Teknologi MARA 
 
 
 
 
 



MS 1500:2009 

© STANDARDS MALAYSIA 2009 - Hakcipta terpelihara iii

 
 
 
 
PRAKATA 
 
 
Standard Malaysia ini dibangunkan oleh Jawatankuasa Teknikal bagi Makanan Halal dan 
Barang Gunaan Islam di bawah bidang kuasa Jawatankuasa Standard Perindustrian bagi 
Standard Halal. 
 
Standard Malaysia ini adalah semakan kedua kepada MS 1500, Makanan halal - Pengeluaran, 
penyediaan, pengendalian dan penyimpanan - Garis panduan umum (Semakan pertama). 
 
Perubahan utama di dalam semakan ini adalah seperti berikut: 
 
a) pemansuhan klausa rujukan normatif;  

 
b) pemansuhan definasi Pihak berkuasa Hal Ehwal Islam; 

 
c) penambahan definasi premis: 
 
d) definasi hukum Syarak dinyatakan dari dua sudut, hukum Syarak dan undang-undang 

tempatan; 
 

e) penambahan klausa baru mengenai tanggungjawab pengurusan; 
 
f) penambahan klausa baru mengenai premis; 

 
g) penambahan klausa baru mengenai pembungkusan, pelabelan dan pengiklanan; 
 
h) penambahan klausa baru mengenai kaedah stunning dan gambarajah pneumatic 

percussive stunner; 
 
i) pemansuhan klausa mengenai penyembelihan mekanikal; dan 

 
j) pembetulan dan pembaikan terhadap pelbagai klausa agar lebih jelas. 

 
Standard Malaysia ini membatalkan dan menggantikan MS 1500:2004. 
 
Versi bahasa Malaysia ini adalah terjemahan daripada versi asal di dalam bahasa Inggeris iaitu 
MS 1500, Halal food - Production, preparation, handling and storage - General guidelines.  Jika 
terdapat sebarang pertikaian semasa penggunaan standard ini, versi Bahasa Inggeris adalah 
dirujuk. 
 
Pematuhan ke atas Standard Malaysia ini tidak bermaksud mendapat imuniti dari sebarang 
keperluan undang-undang. 
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MAKANAN HALAL - PENGELUARAN, PENYEDIAAN, PENGENDALIAN 
DAN PENYIMPANAN - GARIS PANDUAN UMUM 

(SEMAKAN KEDUA) 
 
 
1 Skop 
 
Standard Malaysia ini menyediakan bimbingan yang praktikal bagi industri makanan 
mengenai penyediaan dan pengendalian makanan halal (termasuk penambah nutrien). Ia 
bertujuan menyediakan peraturan asas bagi produk makanan serta perdagangan atau 
perniagaan makanan halal di Malaysia.  
 
NOTA: Standard ini tidak mengandungi semua keperluan yang mungkin diperlukan untuk pensijilan. Pensijilan halal 
boleh diperolehi daripada pihak berkuasa bertauliah di Malaysia. 
 
 
2 Definisi 
 
Bagi tujuan standard ini, definisi yang berikut digunakan.  
 
2.1 Hukum Syarak 
 
2.1.1 Hukum Syarak ialah perintah Allah yang berkait dengan perbuatan orang 
dipertanggungjawabkan atau mukallaf secara tuntutan, pilihan atau al wadh’u1. 
 
2.1.2 Berdasarkan kepada perundangan Malaysia, hukum Syarak bermakna undang-
undang Islam dalam Mazhab Shafie atau undang-undang Islam dalam mana-mana satu 
Mazhab sama ada Maliki, Hambali dan Hanafi yang telah dipersetujui oleh Yang di-Pertuan 
Agong dikuatkuasakan di Wilayah Persekutuan atau oleh Raja atau Sultan bagi mana-mana 
negeri dikuatkuasakan dalam negeri itu atau fatwa yang disahkan oleh pihak yang berkuasa 
mengenai Agama Islam. 
 
2.2 Halal 
 
Perkara yang dibenarkan oleh hukum Syarak dan tidak akan dikenakan azab bagi orang yang 
melakukannya. 
 
2.3 Makanan Halal 
 
Makanan halal bermaksud makanan dan minuman dan/atau ramuannya yang dibenarkan 
oleh hukum Syarak dan menepati syarat-syarat berikut:  
 
a) tidak mengandungi apa-apa bahan daripada haiwan yang tidak halal kepada orang Islam 

mengikut hukum Syarak atau produk daripada haiwan yang tidak disembelih mengikut 
hukum Syarak; 

 
b) tidak mengandungi najis mengikut hukum Syarak; 
 
c) selamat dimakan, tidak beracun, tidak memabukkan  atau tidak memudaratkan kesihatan; 
 

                                                           
1 Al wadh’u adalah menjadikan sesuatu sebagai syarat untuk melaksanakan hukum syarak yang lain seperti masuk 
waktu sebagai syarat sah sembahyang. 
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d) tidak disediakan, diproses atau dikilang menggunakan peralatan yang dicemari najis 

mengikut hukum Syarak; 
 
e) tidak mengandungi mana-mana bahagian atau anggota manusia atau hasilan 

daripadanya yang tidak dibenarkan oleh hukum Syarak; dan 

f) semasa penyediaan, pemprosesan, pembungkusan, penyimpanan atau pengangkutan, 
makanan tersebut diasingkan dari makanan lain yang tidak menepati keperluan dalam 
butiran a), b), c), d) atau e) di atas atau bahan-bahan lain yang telah disahkan sebagai 
najis mengikut hukum Syarak. 

 
2.4 Najis 

 
2.4.1 Najis menurut hukum Syarak adalah: 
 
a) anjing dan babi dan segala terbitan daripadanya; 
 
b) makanan halal yang dicemari oleh bahan yang tidak halal (haram); 
 
c) makanan halal yang bersentuhan dengan bahan-bahan yang tidak halal; 
 
d) sebarang cecair atau objek yang keluar dari rongga manusia atau haiwan seperti air 

kencing, darah, muntah,nanah, uri dan tahi;  
 

NOTA. Susu, sperma dan ovum manusia dan haiwan, kecuali anjing dan babi adalah tidak najis. 
 
e) bangkai haiwan atau haiwan halal yang tidak disembelih mengikut Hukum Syarak; dan 
 
f) arak atau minuman atau makanan yang dicampurkan dengan arak. 
 
2.4.2 Terdapat tiga jenis najis: 
 
a) mughallazah adalah najis berat  iaitu anjing dan babi (khinzir) termasuk sebarang cecair 

atau objek yang keluar daripada rongga anjing dan babi (khinzir), keturunannya dan 
terbitan daripadanya; 

 
b) mukhaffafah adalah najis ringan. Najis yang berada di dalam kategori ini hanyalah air 

kencing bayi lelaki berusia dua tahun dan ke bawah yang tidak mengambil apa-apa 
makanan lain kecuali susu ibu sahaja; dan 

 
c) mutawassitah adalah najis pertengahan yang tidak termasuk di dalam kategori najis berat 

atau najis ringan seperti muntah, nanah, darah, arak, bangkai, cecair dan objek yang 
keluar daripada rongga dan sebagainya. 

 
2.5 Penyembelihan 
 
Menurut hukum Syarak, perbuatan menyembelih dilakukan dengan memutuskan saluran 
pernafasan (halqum), saluran makanan (mari’) dan kedua-dua urat darah karotid dan jugular 
(wadajain) untuk mempercepatkan pengaliran keluar darah dan kematian haiwan. 
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2.6 Pihak berkuasa bertauliah 
 
Pihak berkuasa bertauliah adalah agensi yang dipertanggungjawabkan oleh kerajaan untuk 
menjalankan tugas khusus mengikut keperluan yang telah ditetapkan. 
 
NOTA.  Di Malaysia terdapat pelbagai pihak berkuasa bertauliah yang bertanggungjawab ke atas pelbagai aspek 
seperti hal ehwal Islam, pensijilan halal, kesihatan haiwan, kesihatan awam, keselamatan makanan dan lain-lain. 
 
2.7 Premis 
 
Sebarang bangunan atau apa-apa struktur, kekal atau sebaliknya bersama-sama dengan 
tanah dan bangunan, atau struktur lain yang terletak dan sebarang perkongsian tanah yang 
digunakan bagi penyediaan, penyembelihan, pemprosesan, pengendalian, pembungkusan, 
penyimpanan, pengedaran dan penjualan sebarang makanan. 
 
 
3 Keperluan 
 
3.1 Tanggungjawab pengurusan 
 
3.1.1 Pihak pengurusan hendaklah melantik pegawai eksekutif halal yang beragama Islam 
atau mewujudkan sebuah jawatankuasa yang terdiri daripada orang Islam yang 
bertanggungjawab memastikan keberkesanan pelaksanaan sistem kawalan halal dalaman. 
 
3.1.2 Pihak pengurusan hendaklah memastikan mereke diberi latihan mengenai prinsip-
prinsip halal dan aplikasinya. 
 
3.1.3 Pihak pengurusan hendaklah memastikan sumber-sumber (i.e. tenaga kerja 
manusia, kemudahan, kewangan dan infrastruktur) yang mencukupi disediakan bagi 
melaksanakan sistem kawalan halal.  
 
3.2 Premis  
 
Premis hendaklah direkabentuk dan dibina atau diubahsuai supaya aliran proses dapat 
mengawal risiko pencemaran serta sesuai dengan tujuan penggunaannya.  
 
3.2.1 Susun atur premis hendaklah membenarkan aliran proses yang baik, aliran 
pergerakan pekerja, amalan kebersihan dan keselamatan yang baik termasuk perlindungan 
pencegahan serangan makhluk perosak dan pencemaran silang antara operasi dan semasa 
operasi.  
 
3.2.2 Aliran proses produk daripada penerimaan bahan mentah sehingga produk siap 
hendaklah mencegah pencemaran silang.  
 
3.2.3 Premis perlu direkabentuk bagi memudahkan kerja-kerja pembersihan dan 
membantu penyeliaan kebersihan makanan.  
 
3.2.4 Kemudahan sanitasi yang mencukupi perlu disediakan dan diselenggara.  
 
3.2.5 Ruang pemunggahan hendaklah direkabentuk bersesuaian bagi membolehkan 
pemindahan produk yang mudah rosak dapat dilakukan dengan berkesan.  
 
3.2.6 Premis hendaklah berada di dalam keadaan yang baik dan diselenggara bagi 
menghalang kemasukan makhluk perosak dan mencegah potensi tempat pembiakan.  
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3.2.7  Premis hendaklah diasingkan dan dipisahkan secara berkesan dari ladang ternakan 
babi atau premis memprosesannya agar dapar menghindar daripada kontaminasi silang 
melalui kakitangan dan peralatan. 
 
3.2.8 Premis penyembelihan dan pemprosesan hendaklah dikhususkan untuk 
penyembelihan halal dan pemprosesan halal sahaja. 
 
3.2.9  Semua pemprosesan karkas seperti melapah, memotong, membungkus dan 
menyimpan hendaklah dibuat di dalam premis yang sama dengan proses penyembelihan 
atau di premis yang telah disahkan oleh pihak berkuasa bertauliah bahawa telah memenuhi 
keperluan standard ini. 
 
3.2.10 Binatang peliharaan dan binatang-binatang lain hendaklah dilarang memasuki 
premis. 
 
3.3 Peralatan, perkakas, mesin dan bahan bantuan pemprosesan 
 
3.3.1 Peralatan, perkakas, mesin dan bahan bantuan pemprosesan yang digunakan untuk 
memproses makanan halal hendaklah direkabentuk dan dibina untuk memudahkan proses 
pembersihan dan hendaklah tidak dibuat daripada atau tidak mengandungi sebarang bahan 
yang telah disahkan sebagai najis oleh hukum Syarak dan hendaklah digunakan bagi 
makanan halal sahaja.  
 
3.3.2 Peralatan, perkakas mesin dan bahan bantuan pemprosesan yang pernah digunakan 
atau bersentuhan dengan najis mughallazah, hendaklah disamak mengikut hukum Syarak 
(lihat Lampiran B). 
 
3.3.3 Dalam kes penukaran aliran pemprosesan (processing lines) yang melibatkan najis 
mughallazah ke aliran pemprosesan makanan halal, aliran tersebut hendaklah disamak 
mengikut hukum Syarak (lihat Lampiran B). Prosedur ini hendaklah diselia dan disahkan oleh 
pihak berkuasa bertauliah. Aliran yang telah ditukarkan hendaklah beroperasi hanya untuk 
pengeluaran produk makanan halal pada setiap masa. Ulangan penukaran aliran tadi ke 
aliran yang melibatkan najis mughallazah dan kemudian berbalik semula ke aliran halal, 
adalah tidak dibenarkan sama sekali. 
 
3.4 Kebersihan, sanitasi dan keselamatan makanan 
 
3.4.1 Kebersihan, sanitasi dan keselamatan makanan merupakan prasyarat dalam 
penyediaan makanan halal. Ia merangkumi pelbagai aspek seperti kebersihan diri, pakaian, 
peralatan, perkakas, mesin dan bahan bantuan pemprosesan dan premis kerja yang 
mengendalikan pemprosesan dan pengeluaran makanan tersebut. 
 
3.4.2 Pengusaha-pengusaha hendaklah mengambil langkah-langkah untuk: 
 
a) memeriksa dan membahagi bahan mentah, ramuan dan bahan pembungkus sebelum 

pemprosesan; 
 
b) menguruskan sisa buangan secara berkesan; 
 
c) menyimpan bahan-bahan kimia berbahaya ditempat yang bersesuaian dan jauh 

daripada makanan halal; 
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d) mengelakkan pencemaran makanan oleh bahan-bahan asing seperti plastik, kaca atau 

serpihan logam daripada mesin, habuk, gas atau wasap merbahaya dan bahan kimia 
yang tidak diperlukan; dan 

 
e) mengelakkan penggunaan berlebihan bahan tambah makanan yang dibenarkan. 
 
Di dalam pembuatan dan pemprosesan, alat pengesanan dan penyaringan hendaklah 
digunakan di mana perlu. 
 
3.4.3 Produk tersebut hendaklah diproses, dibungkus dan diedarkan dalam keadaan 
benar-benar bersih dalam premis yang berlesen sejajar dengan amalan kebersihan yang baik 
(GHP), amalan pengilangan yang baik (GMP) atau seperti yang ditetapkan dalam Garis 
panduan amalan kebersihan yang baik, Kementerian Kesihatan Malaysia, MS 1514 atau MS 
1480 serta undang-undang dan peraturan berkaitan kesihatan awam yang dikuatkuasakan 
oleh pihak berkuasa bertauliah di Malaysia. 
 
3.5 Pemprosesan makanan halal 
 
3.5.1 Sumber makanan dan minuman halal 
 
3.5.1.1 Haiwan 
 
Haiwan dibahagikan kepada dua kategori: 
 
3.5.1.1.1 Haiwan darat 
 
Semua haiwan darat adalah halal dimakan kecuali yang berikut: 
 
a) haiwan yang tidak disembelih mengikut hukum Syarak; 
 
b) haiwan najis mughallazah iaitu babi dan anjing serta keturunan mereka; 
 
c) haiwan yang mempunyai taring atau gading yang digunakan untuk membunuh mangsa 

seperti harimau, beruang, gajah, kucing, monyet dan sebagainya; 
 
d) burung pemangsa seperti helang, burung hantu dan sebagainya; 
 
e) haiwan perosak dan/atau berbisa seperti tikus,lipas, lipan, kala jengking, ular, tebuan 

dan haiwan lain yang seumpamanya; 
 
f) haiwan yang tidak dibenarkan untuk dibunuh di dalam Islam seperti lebah (al-nahlah), 

burung belatuk (hud-hud) dan sebagainya; 
 
g) haiwan yang dianggap menjijikkan dan kotor seperti kutu, lalat dan sebagainya; 
 
h) haiwan halal yang dipelihara dan diberi makan najis dengan sengaja dan berterusan; 

dan 
  
i) haiwan lain yang ditegah memakannya berdasarkan hukum Syarak seperti keldai dan 

baghal. 
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3.5.1.1.2 Haiwan akuatik 
 
Haiwan akuatik ialah haiwan yang hidup di dalam air dan tidak boleh hidup di darat, seperti 
ikan. Semua haiwan akuatik adalah halal kecuali yang beracun, memabukkan atau 
memudaratkan kesihatan. Haiwan dua alam yang hidup di darat dan di dalam air seperti 
buaya, penyu dan katak adalah tidak halal. 
 
Haiwan akuatik yang hidup di dalam najis atau diberi makan najis dengan sengaja dan/atau 
berterusan adalah tidak halal. 
 
3.5.1.2 Tumbuh-tumbuhan 
 
Semua jenis tumbuhan dan produk tumbuhan serta hasil daripadanya adalah halal kecuali 
yang beracun, memabukkan atau memudaratkan kesihatan. 
 
3.5.1.3 Cendawan dan mikro-organisma 
 
Semua jenis cendawan dan mikro-organisma (i.e. bakteria, alga dan fungi) dan hasil produk 
sampingannya serta/atau hasil daripadanya adalah halal kecuali yang beracun, memabukkan 
atau yang memudaratkan kesihatan. 
 
3.5.1.4 Mineral semulajadi dan bahan kimia 
 
Semua bahan mineral semulajadi dan bahan kimia adalah halal kecuali yang beracun, 
memabukkan atau yang memudaratkan kesihatan. 
 
3.5.1.5 Minuman 
 
Semua jenis air dan minuman adalah halal diminum kecuali yang beracun, memabukkan atau 
memudaratkan kesihatan. 
 
3.5.1.6 Makanan terubahsuai genetik  
 
Makanan dan minuman yang mengandungi atau terhasil daripada Organisma terubahsuai 
genetik (GMOs) atau ramuan yang diperbuat daripada bahan genetik haiwan yang tidak halal 
mengikut hukum Syarak adalah tidak halal. 
 
3.5.1.7 Tanpa mengambilkira 3.5.1.1.2 dan 3.5.1.2, produk daripada haiwan akuatik atau 
tumbuhan berbahaya adalah halal apabila toksin atau racunnya telah dibuang semasa 
pemprosesan, seperti yang dibenarkan oleh hukum Syarak. 
 
3.5.2 Proses penyembelihan halal 
 
3.5.2.1 Penyembelihan haiwan halal hendaklah dilakukan dengan mengambilkira kebajikan 
haiwan berdasarkan hukum Syarak. Syarat-syarat berikut juga hendaklah dipatuhi: 
 
a) penyembelihan hendaklah dilakukan hanya oleh seorang Islam yang waras, baligh dan 

mengamalkan ajaran Islam, mempunyai pemahaman dan pengetahuan mengenai 
peraturan dan syarat asas berkaitan penyembelihan haiwan dalam Islam; 

 
b) penyembelih hendaklah mempunyai sijil penyembelihan halal yang dikeluarkan oleh 

pihak berkuasa bertauliah; 
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c) penyembelihan hendaklah dilakukan dengan niat kerana Allah dan bukan untuk tujuan 

selain daripada Allah. Penyembelih hendaklah menyedari perbuatannya; 
 
d) haiwan yang hendak disembelih hendaklah haiwan yang halal; 
 
e) haiwan yang hendak disembelih hendaklah bernyawa atau diyakini masih bernyawa 

(hayat al-mustaqirrah2) ketika penyembelihan dilakukan; 
 
f) haiwan yang hendak disembelih hendaklah sihat dan telah diluluskan oleh pihak 

berkuasa bertauliah yang berkenaan; 
 
g) tasmiyah3 hendaklah dilafazkan sejurus sebelum penyembelihan dilakukan;  
 
h) digalakkan agar penyembelihan dilakukan dengan mengadap kiblat; 
 
i) aliran penyembelihan (slaughtering lines), alat dan kelengkapan penyembelihan 

hendaklah yang dikhaskan hanya untuk penyembelihan haiwan halal sahaja; 
 
j) pisau atau mata pisau yang digunakan hendaklah tajam dan bersih daripada darah dan 

kotoran lain; 
 
k) penyembelihan hendaklah dilakukan hanya sekali. Pergerakan pisau yang berulang-

ulang semasa penyembelihan dibenarkan asalkan pisau yang digunakan bagi 
penyembelihan itu tidak diangkat semasa penyembelihan; 

 
l) tulang, kuku dan gigi tidak boleh digunakan sebagai alat sembelihan; 
 
m) penyembelihan hendaklah dilakukan bermula dengan pemotongan pada bahagian 

leher di bawah biji halqum (Adam’s apple) dan selepas biji halqum bagi haiwan 
berleher panjang; 

 
n) penyembelihan hendaklah dilakukan dengan memutuskan saluran pernafasan 

(halqum) dan saluran makanan (mari’) dan kedua-dua urat darah karotid dan jugular 
(wadajain) bagi melancarkan pengaliran keluar darah dan mempercepatkan kematian 
haiwan (lihat Rajah 1 hingga Rajah 4). Pengaliran darah hendaklah terpancut secara 
spontan dan sempurna; dan  

 
o) seorang pemeriksa beragama Islam yang mengamalkan ajaran Islam dan terlatih 

hendaklah dilantik dan dipertanggungjawabkan untuk memeriksa bagi memastikan 
haiwan disembelih dengan sempurna mengikut hukum Syarak. 

 
3.5.2.2 Bagi ayam-itik dan unggas, penceluran hanya boleh dilakukan ke atas haiwan yang 
telah diperiksa dan disahkan mati disebabkan oleh penyembelihan halal. 
 
3.5.2.3 Kaedah stunning tidak digalakkan, tetapi sekiranya digunakan, syarat-syarat seperti 
dinyatakan di Lampiran A hendaklah dipatuhi. 
 

                                                           
2 Hayat al-mustaqirrah boleh dikenalpasti apabila darah terpancut semasa penyembelihan dan adanya pergerakan 
setelah disembelih. 
 
3 Contoh kalimah adalah  بسم االله الرحمن الرحيم (Bismillahhirrahmanirrahim) yang bermaksud  “Dengan nama 

Allah yang Maha Pemurah lagi Maha Penyayang” atau بسم االله االله اآبر  (Bismillah Allahuakbar) yang bermaksud 
“Dengan nama Allah, Allah yang Maha Besar”. 
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Rajah 1.  Bahagian leher ayam untuk penyembelihan 

 
 

 
 
 

Rajah 2.  Kaedah penyembelihan ayam 
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Rajah 3.  Bahagian leher lembu-kerbau untuk penyembelihan 
 
 

 
 
 

Rajah 4.  Kaedah penyembelihan lembu-kerbau 
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3.5.3 Pemprosesan, pengendalian, pengedaran dan penyajian makanan halal 
 
Semua makanan yang diproses adalah halal sekiranya ia menepati syarat-syarat berikut: 
 
a) makanan atau ramuannya yang diproses hendaklah tidak mengandungi bahagian atau 

produk dari haiwan yang tidak halal mengikut hukum Syarak atau produk dari haiwan 
yang tidak disembelih mengikut hukum Syarak; 

 
b) makanan yang diproses hendaklah tidak mengandungi walau sedikitpun bahan-bahan 

yang disahkan sebagai najis oleh hukum Syarak; 
 
c) makanan atau ramuannya yang diproses hendaklah selamat dimakan, tidak beracun, 

tidak memabukkan atau tidak memudaratkan kesihatan; 
 
d) makanan tersebut disedia, diproses dan dikilang menggunakan peralatan dan 

kemudahan yang bebas daripada dicemari oleh najis; dan 
 
e) semasa penyediaan, pemprosesan, penyediaan, pembungkusan, penyimpanan 

pengedaran dan penyajian, ia hendaklah diasingkan sepenuhnya daripada makanan 
yang tidak menepati syarat-syarat  yang dinyatakan dalam butiran a), b), c) dan/atau d) 
atau segala apa perkara yang disahkan sebagai najis oleh hukum Syarak. 

 
3.6 Penyimpanan, pengangkutan, pameran, jualan dan penyajian produk halal 
 
3.6.1 Semua produk halal yang disimpan, diangkut, dipamer, dijual dan/atau disaji 
hendaklah dikategorikan dan dilabel halal dan diasingkan pada setiap peringkat untuk 
mengelakkannya daripada bercampur atau dicemari oleh bahan-bahan yang tidak halal. 
 
3.6.2 Produk berasaskan najis mughallazah hendaklah disimpan di dalam tempat yang 
dikhaskan untuknya. 
 
3.6.3 Kenderaan pengangkutan seperti trak pengangkut hendaklah dikhaskan serta 
bersesuaian dengan jenis produk halal tersebut dan mematuhi keadaan kebersihan dan 
sanitasi.  
 
3.7 Pembungkusan, pelabelan dan pengiklanan 
 
3.7.1 Produk makanan halal hendaklah dibungkus mengikut kesesuaian. Bahan 
pembungkus hendaklah halal dan hendaklah mematuhi syarat-syarat berikut: 
 
a) bahan pembungkus tidak diperbuat daripada sebarang bahan mentah dan bahan 

tambah yang disahkan sebagai najis oleh hukum Syarak; 
 
b) ia tidak disedia, diproses atau dikilang menggunakan peralatan yang dicemari oleh 

bahan yang disahkan sebagai najis oleh hukum Syarak; 
 
c) semasa penyediaan, pemprosesan, penyimpanan atau pengangkutannya, ia hendaklah 

diasingkan secara fizikal dari makanan lain yang tidak mematuhi keperluan yang 
dinyatakan dalam butiran a) atau b) di atas atau mana-mana perkara yang disahkan 
sebagai najis oleh hukum Syarak;  

 
d) bahan pembungkus tidak mempunyai kesan toksik ke atas makanan halal; dan 
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e) rekabentuk bungkusan, lambang, simbol, logo, nama dan gambar yang mengelirukan 

dan/atau bercanggah dengan hukum syarak tidak dibenarkan. 
 
3.7.2 Proses pembungkusan hendaklah dikendalikan secara bersih dan dengan keadaan 
sanitasi yang sempurna. 
 
3.7.3 Bahan pelabelan yang digunakan secara bersentuhan terus dengan produk 
hendaklah tidak berbahaya dan halal. 
 
3.7.4 Makanan halal dan bahan perasa tiruan halal, hendaklah tidak menggunakan nama 
atau nama yang sinonim dengan istilah yang mengelirukan atau merujuk kepada makanan 
tidak halal seperti ham, bak kut teh, bacon, bir, rum dan sebagainya. 
 
3.7.5 Setiap bungkusan hendaklah ditanda dengan terang dan jelas serta tidak mudah 
dipadamkan atau hendaklah diletakkan label pada bungkusan tersebut, dengan maklumat-
maklumat berikut: 
 
a) nama produk; 
 
b) kandungan bersih dinyatakan dalam sukatan metrik (unit SI); 
 
c) nama dan alamat pengilang, pengimport dan/atau pengedar dan cap dagangan; 
 
d) senarai kandungan; 
 
e) nombor kod menunjukkan tarikh dan/atau nombor kelompok pengeluaran dan tarikh 

luput; dan 
 
f) negara asal produk. 
 
3.7.6 Bagi produk daging primer, maklumat berikut hendaklah juga ditambah pada label 
atau tanda: 
 
a) tarikh penyembelihan; dan 
 
b) tarikh pemprosesan. 
 
3.7.7 Pengiklanan hendaklah tidak melanggar prinsip-prinsip hukum Syarak serta tidak 
menonjolkan unsur-unsur tidak sopan yang bertentangan dengan hukum Syarak.  
 
3.8 Keperluan perundangan 
 
Produk tersebut di dalam aspek-aspek lain, hendaklah mematuhi undang-undang termasuk 
sebarang peraturan yang berkenaan yang berkuatkuasa di Malaysia. 
 
 
4 Pematuhan 
 
Sesuatu produk dikira memenuhi keperluan standard ini sekiranya ia mematuhi Klausa 3 
standard ini. Ia hendaklah disahkan melalui pemeriksaan premis oleh pihak berkuasa  
bertauliah. 
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5 Sijil halal 
 
Sijil halal hendaklah dikeluarkan oleh pihak berkuasa bertauliah di Malaysia. 
 
 
6 Tanda pensijilan halal 
 
Setiap produk, dengan kelulusan pihak berkuasa bertauliah di Malaysia, boleh ditanda 
dengan tanda pensijilan halal pihak berkuasa berkenaan dengan syarat produk tersebut 
memenuhi segala keperluan garis panduan standard ini. 
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Lampiran A 
(normatif) 

 
 

Keperluan menggunakan kaedah stunning bagi penyembelihan haiwan 
ruminan dan ayam-itik 

 
 
A1 Peraturan umum 
 
A1.1 Penyembelihan hendaklah dilaksanakan mengikut peraturan-peraturan dan syarat-
syarat berkaitan dengan penyembelihan haiwan dalam Islam. 
 
A1.2 Haiwan hendaklah bernyawa atau diyakini masih bernyawa (hayat al-mustaqirrah) 
ketika penyembelihan dilakukan. 
 
A1.3  Stunning tidak digalakkan, tetapi sekiranya digunakan, stunning yang dibenarkan 
penggunaannya adalah stunner elektrik atau pneumatic percussive stunning. 
 
A1.4 Penggunaan stunner hendaklah sentiasa di bawah penyeliaan seorang Islam yang 
terlatih dan dipantau secara berkala oleh pihak berkuasa bertauliah. 
 
A1.5 Stunning hendaklah tidak menyebabkan haiwan mati atau mengalami kecederaan 
fizikal yang kekal. 
 
A1.6 Stunner yang digunakan bagi tujuan stunning ke atas haiwan yang berada dalam 
kategori najis mughallazah tidak boleh digunakan ke atas haiwan bagi sembelihan halal. 
 
 
A2 Stunning elektrik 
 
A2.1 Stunner elektrik yang digunakan hendaklah dari jenis yang dibenarkan oleh pihak 
berkuasa bertauliah yang bertanggungjawab mengenai penyembelihan. 
 
A2.2 Jenis stunner elektrik yang digunakan untuk penyembelihan haiwan halal hendaklah 
jenis stunner yang digunakan di bahagian kepala sahaja di mana kedua-dua elektrod 
diletakkan pada bahagian kepala haiwan. 
 
A2.3 Stunning elektrik bagi ayam-itik yang dibenarkan adalah stunning takungan air (water 
bath) sahaja. 
 
A2.4 Kekuatan arus elektrik yang digunakan hendaklah diawasi oleh seorang Islam yang 
terlatih serta dipantau oleh pihak berkuasa bertauliah. Garis panduan bagi parameter 
stunning adalah seperti Jadual A1 dan A2. 
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Jadual A1.  Garis panduan parameter untuk kejutan elektrik bagi ayam dan lembu 
jantan 

 
 

Jenis stok Berat  
(kg) 

Arus elektrik 
(A) 

Voltan 
(V) 

Jangkamasa 
(s) 

Ayam 
 

2.40 - 2.70 0.20 - 0.60 2.50 - 10.50 3.00 - 5.00 

Lembu jantan 
 

300 - 400 2.50 - 3.50 300 - 310 3.00 - 5.00 

 
NOTA.  Nilai arus elektrik, voltan dan jangkamana ditentukan dan disahkan oleh organisasi tersebut dengan 
mengambil kira jenis dan berat haiwan serta berbagai faktor lain. 
 

 
 
 
 

Jadual A2.  Garis panduan parameter untuk kejutan elektrik bagi haiwan lain 
 

 

Jenis stok 
 

Arus elektrik 
(A) 

 

 
Jangkamasa 

(s) 
 

Anak kambing/biri-biri 0.50 - 0.90 2.00 - 3.00 

Kambing 0.70 - 1.00 2.00 - 3.00 

Biri-biri 0.70 - 1.20 2.00 - 3.00 

Anak lembu (calf) 0.50 - 1.50 3.00 

Anak lembu (steer) 1.50 - 2.50 2.00 - 3.00 

Lembu betina 2.00 - 3.00 2.50 - 3.50 

Kerbau 2.50 - 3.50 3.00 - 4.00 

Burung unta 0.75 10.00 
 
NOTA.  Nilai arus elektrik dan jangkamana ditentukan dan disahkan oleh organisasi tersebut 
dengan mengambil kira jenis dan berat haiwan serta berbagai faktor lain. 
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A3 Pneumatic percussive stunner  
 
A3.1 Pneumatic percussive stunning bersesuian untuk lembu sahaja. 
 
A3.2 Tekanan udara pada stunner yang digunakan haruslah tidak melebihi 225 psi dan 
haruslah dilaraskan kepada kuasa minima yang diperlukan semasa stunning.  
 
A3.3 Kepala stunner hendaklah rata atau cembung sedikit. 
 
A3.4 Kepala stunner hendaklah dilindungi oleh kolar pelindung di sekelilingnya supaya ia 
tidak terkeluar melebihi 3 mm.  
 
A3.5 Kepala haiwan tersebut hendaklah tidak bergerak sebelum stunner dikenakan.  
 
A3.6 Stunner tersebut hendaklah diletakkan pada kepala haiwan tersebut di titik 
persilangan bagi garisan penjuru depan mata dan pangkal telinga. (Rajah A.1). 
 
A3.7 Stunner semasa digunakan hendaklah dihala tepat pada tulang dahi.  
 
A3.8 Stunning hanya boleh dilakukan satu kali sahaja bagi setiap haiwan.  
 
 

 
 

Rajah A1.  Kepala dan tempat meletakkan pneumatic stunner 
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Lampiran B 
(normatif) 

 
 

Kaedah samak najis mughallazah berdasarkan hukum Syarak 
 
 
B1 Peraturan umum 
 
Najis, sama ada nyata (‘ainiyah) atau tidak nyata (hilang atau kering dan sebagainya) 
dinamakan sebagai hukmiyah. Bagi membersihkan najis: 
 
a) hendaklah membasuh tujuh kali, satu daripadanya dengan air yang dicampur dengan 

tanah; 
 
b) basuhan yang pertama adalah untuk menghilangkan kewujudan najis, walaupun 

beberapa basuhan diperlukan. Hendak dipastikan tiada tinggalan air daripada air 
basuhan pertama dan basuhan seterusnya hendaklah dikira sebagai basuhan kedua;  

 
c) tanah yang digunakan hanya setakat cukup untuk menjadikan keladak (suspension); 

dan 
 
d) penggunaan bahan yang mempunyai kandungan tanah adalah dibenarkan. 
 
 
B2 Keadaan tanah 
 
Keadaan tanah yang digunakan adalah: 
 
a) bebas daripada najis; dan 
 
b) bukan tanah musta’mal, (iaitu yang telah digunakan untuk tayammum) kecuali setelah 

hujan lebat. 
 
 
B3 Keadaan air 
 
Keadaan air yang digunakan adalah: 
 
a) mutlaq; 
 
b) bukan air musta’mal 4; dan 
 
c) bebas daripada najis. 
 
 
 
 
 
 
                                                           
4 Air musta’mal adalah air yang kurang dari dua kolah (anggaran 192 L) yang telah digunakan untuk bersuci. 
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